
Ελληνική Σαλάτα µε κρίθινο ντάκο, ντοµατίνια, αυγό, αγγούρι, 
κρεµυδάκι, ελιές, πιπεριά, χόρτα εποχής και ξύγαλο Σητείας (ΠΟΠ)       

11.00€
Burrata µε ντοµατίνια, pesto βασιλικού,

µοτσαρέλα buffalo και ρόκα
13.00€

Πράσινη σαλάτα εποχής µε ξηρούς καρπούς, πορτοκάλι,
παστέλι, κατσικίσιο τυρί και αρώµατα από κάρδαµο

12.00€
Crispy Chicken, Σαλάτα εποχής µε τραγανό κοτόπουλο,

καπνιστή πανσέτα, φλίδες γραβιέρας και sweet chilli yuzu
12.00€

Σαλάτα θαλασσινών µε σαλάτα εποχής, πίκλα καρότο, τριλογία
ψαριού µαγιάτικο,τόνο, σολοµό, γαρίδες και wasabi mayo

15.00€

Τραγανές γαρίδες* µε ανανά τεµπούρα, φύλλα σίσο,
γλυκόξινη σάλτσα  

13.00€

Φαλάφελ σερβίρεται µε δροσερή σαλάτα & µαγιονέζα vegan        
8.00€

Τραγανά φιλετίνια κοτόπουλου µε sweet chilli yuzu mayo  
9.50€

Γλυκόξινο κοτόπουλο, µπουκιές κοτόπουλο σε τεµπούρα µε 
πιπεριές χρωµατιστές και ανανά

9.00€
Ταρτάρ από φιλέτο µοσχαριού µε κόκκινο κρεµµυδάκι, πίκλα 
αγγουριού, κάπαρη, φυτρες σκόρδου και κρόκο παναρισµένο  

13.00€
Μανouρι σε κρούστα σουσαµιού

µε µαρµελάδα µάνγκο και τζίντζερ
8.00€

Burger trilogy, µίνι burgers τριων τεµαχίων µε
δύο µοσχαρίσια µπιφτέκια και ένα τραγανό κοτόπουλο

9.00€

Double burger µε δυο µοσχαρίσια µπιφτέκια 100γρ.,
καπνιστό τυρί, µανιτάρια, bacon, signature sauce και πατάτες 

11.00€
Με τραγανό φιλέτο κοτόπουλο, κινεζικό λάχανο,

πίκλες καρότο, ντοµάτα, mustard honey sauce και πατάτες
10.00€

King burger, µοσχαρίσιο µπιφτέκι 200 γρ,
κρέµα τσένταρ, µπέικον, ντοµάτα, τραγανό κρεµυδάκι,

αυγό τηγανιτό & bbq sauce και πατάτες
12.00€

Paccheri Rigati µε µοσχαρίσιο
ραγού και γραβιέρα µυρωδικών

11.50€

Ιταλική καρµπονάρα
µε γουαντσάλε, κρόκο αυγού και παρµεζάνα

11.00€

Ραβιόλια µε γέµιση αστακού,
σάλτσα γαρίδας και µυρωδικά Προβηγκίας 

18.00€

Σκιουφιχτά µε κοτόπουλο,
λευκή σάλτσα βασιλικού και ανθότυρο

12.00€

Ριζότο µε κουρκουµά, κόκκινη πιπεριά, καρπάτσιο
µοσχαριού και παναρισµένες γαρίδες

16.00€

κουβέρ: 2.00€

Φιλέτο κοτόπουλο σχάρας µε νιόκι πατάτας,
πάστα λιαστής ντοµάτας και κάσιους 

12.00€

Xοιρινή σταβλίσια 700/800gr µε πατάτες τηγανιτές   
19.00€

Μπριζολάκια χοιρινά µε πατάτες τηγανιτές
11.00€

Rib eye steak 400gr, καλαµπόκι σχάρας,
πατάτα baby, καρότο, σπαράγγια  

39.00€

Tomahawk µοσχαρίσια 800/1.000gr,
καλαµπόκι σχάρας, πατάτα baby, καρότο, σπαράγγια   

65.00€

Μοσχαρίσια µάγουλα σιγοψηµένα 12 ώρες σε ρονέρ,
σε φωλιά ψητής πατάτας και γλασαρισµένη φρέσκια ντοµάτα

26.00€
Πανδαισία Κρεατικών (για 2 άτοµα)

πατάτες τηγανιτές, µίνι πίτες, dip sauce, χοιρινό λαιµός, 
κοτόπουλο φιλέτο, κοτόπουλο πανέ, σταβλίσια

35.00€

Κορµός γεµιστός µε παγωτό, κρέµα τονκας και dark chocolate  
8.50€

Μηλόπιτα µε µπισκοτόκρεµα lotus και καραµελωµένα µήλα  
7.50€

Brownies µε λιωµένη σοκολάτα και παγωτό
8.00€

Σολοµός σχάρας 200gr
µε µαύρο ρύζι & Stir-fried Edamame

18.00€

E X P E R I E N C E

Bianca µε µοτσαρέλα, µανούρι, καπνιστή πανσέτα,
µανιτάρι και σπανάκι

 10.00€
New York µε σάλτσα ντοµάτα, µοσχάρι, µοτσαρέλα, 

παρµεζάνα, ντοµατίνι, ρόκα, λάδι βασιλικού
11.00€

Chicken µε φιλέτο κοτόπουλο µοτσαρέλα bacon
crispy onion και τσιµιτσούρι mayo

10.00€

Chef: Ειρηναίος Σταυρακάκης
Αγορανοµικός υπεύθυνος: Περιστέρης Αδάµ

Στις τιµές συπεριλαµβάνονται όλοι οι νόµιµοι φόροι και επιβαρύνσεις. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόµιµο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιµολόγιο). Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευµατωδών 
ποτών απο άτοµα κάτω των 17 ετών που δεν συνοδεύονται απο γονείς ή κηδεµόνες (Ν.3730/2008 & Π.∆. 350/2003)  |  Τα φαγητά µας µπορεί να περιέχουν ίχνη από σκόρδο, γαλακτοκοµικά, ξηρούς καρπούς. Για τυχόν αλλεργίες ή 

οτιδήποτε άλλο ενηµερώστε έγκαιρα τον σερβιτόρο.  |  Our foods may contain traces of garlic, dairy, nuts. For any allergies or anything else please inform the waiter in time.

** προµαγειρεµένο προϊόν  |  * κατεψυγµένο προϊόν

VG
Vegan



Greek salad with «Dakos» barley rusk, cherry tomatoes, egg, 
cucumber,  spring onion, olives, peppers, seasonal greens and 

Sitia’s xygalo (soft, fresh and spreadable cheese)       
9.50€

Burrata with cherry tomatoes, basil pesto,
mozzarella buffalo and arugula

13.00€
Green seasonal salad with nuts, orange, sesame bar,

goat cheese and hints of cardamom
12.00€

Crispy Chicken, seasonal salad with crunchy chicken, smoked 
pancetta, graviera cheese flakes and sweet chili yuzu dressing

12.00€
Seafood salad with mixed greens, pickled carrot, a refined trio of 

fish amberjack, tuna, salmon, shrimp and wasabi mayo
15.00€

Shrimp Tempura* with pineapple tempura,
shiso leaves, sweet and sour sauce  

13.00€

Falafel served with fresh salad and vegan mayonnaise        
8.00€

Crispy chicken fillets with sweet chili–yuzu mayo
9.50€

Sweet and sour chicken tempura chicken bites
with colorful peppers and pineapple

9.00€
Beef fillet tartare with red onion, pickled cucumber,

capers, garlic sprouts and breaded egg yolk
13.00€

Manouri cheese in a sesame crust
with mango and ginger marmalade

8.00€
Burger trilogy,

three mini burgers, two beef burgers and one crispy chicken
9.00€

Double burger with two 100g beef burgers, smoked cheese,
mushrooms, bacon, signature sauce and French fries

11.00€
Crispy chicken fillet, Chinese cabbage, pickles

carrot, tomato, mustard honey sauce and French fries
10.00€

King Burger with beef burger 200g, Cheddar cream,
bacon, tomato, crispy onion, fried egg,

Barbeque sauce and French fries
12.00€

Paccheri Rigati with beef ragu**
and herb gruyère cheese

11.50€

Italian Carbonara
with guanciale, egg yolk and Parmesan cheese

11.00€

Lobster-filled ravioli with shrimp sauce and Provençal herbs
18.00€

Skioufichta pasta
(handmade traditional Cretan pasta) with chicken, basil cream 
sauce and fresh anthotyro cheese (soft Greek whey cheese)

12.00€

Risotto with turmeric, red pepper, beef carpaccio
and breaded shrimp

16.00€

Cover charge: 2.00€

Grilled chicken fillet with potato gnocchi
sun-dried tomato paste and cashews

12.00€

“Stavlisia” Pork Steak 700/800gr with French fries  
19.00€

Pork chops with French fries 
11.00€

Rib eye steak 400gr, grilled corn,
baby potatoes, carrot and asparagus  

39.00€

Tomahawk µοσχαρίσια 800/1.000gr,
grilled corn, baby potatoes, carrot, and asparagus    

65.00€

Slow-cooked beef cheeks (12 hours sous-vide) served
in a roasted potato nest with glazed fresh tomato

26.00€
Meat Platter

(for 2 persons) French fries, mini pitas, dip sauce, pork neck,
chicken fillet, crispy chicken, stablisia steak

35.00€

Chocolate log filled with ice cream,
tonka cream and dark chocolate

8.50€
Apple pie with Lotus biscuit cream and caramelized apples

7.50€
Brownies with melted chocolate and ice cream

8.00€

Grilled salmon with 200gr
with black rice & Stir-fried Edamame

18.00€

E X P E R I E N C E

Bianca with mozzarella, manouri cheese (semi-soft, fresh 
white cheese), smoked pancetta, mushroom, and spinach

 10.00€

New York with tomato sauce, beef, mozzarella,
parmesan, cherry tomatoes, arugula, and basil oil

11.00€
Chicken with chicken fillet, mozzarella, bacon,

crispy onion & Chimichurri Mayo
10.00€

Chef: Ειρηναίος Σταυρακάκης
Αγορανοµικός υπεύθυνος: Περιστέρης Αδάµ

Στις τιµές συπεριλαµβάνονται όλοι οι νόµιµοι φόροι και επιβαρύνσεις. Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει αν δεν λάβει το νόµιµο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιµολόγιο). Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευµατωδών 
ποτών απο άτοµα κάτω των 17 ετών που δεν συνοδεύονται απο γονείς ή κηδεµόνες (Ν.3730/2008 & Π.∆. 350/2003)  |  Τα φαγητά µας µπορεί να περιέχουν ίχνη από σκόρδο, γαλακτοκοµικά, ξηρούς καρπούς. Για τυχόν αλλεργίες ή 

οτιδήποτε άλλο ενηµερώστε έγκαιρα τον σερβιτόρο.  |  Our foods may contain traces of garlic, dairy, nuts. For any allergies or anything else please inform the waiter in time.

** προµαγειρεµένο προϊόν  |  * κατεψυγµένο προϊόν

VG
Vegan


